
F R E S C U R A

Menú
mariscada

S A B O R

¿Nos pringamos un poco ?

Para prepa rarnos

TOMATE DE CERCANÍA CON VENTRESCA, MOLLITAS Y CEBOLLA ENCURTIDA.

Entrando en materia, comenzamos con lo hervido
Por persona

1 CIGALITA

3 QUISQUILLAS

3 LANGOSTINOS

Seguimos con la plancha
Por persona

1 ZAMBURIÑA CON AJOPEREJIL

2 LANGOSTINOS TIGRE

2 GAMBAS ROJAS DE SANTA POLA

Para concluir

ARROZ DE RAPE, ALMEJAS Y GAMBÓN

Post re

LECHE FRITA CON HELADO DE TURRÓN

&

CAFÉ

60,0 0

15,00 SUPLEMENTO TODA LA BEBIDA INCLUIDA

(agua, refrescos, cerveza y opción 1 o 2 de vinos)

OPC IÓN 1
Viña Pomal blanco, viura malvasía, doc Rioja

Viña Pomal rosado, garnacha, doc Rioja

Viña Pomal crianza tempranillo, doc Rioja

OPC IÓN 2

Legaris blanco, 100% verdejo, DO Rueda

Legaris rosado, garnacha, DO Rueda

Legaris roble, Tinta del País, Ribera del Duero

Nuest ra recomendación:
Vinos del Paseante – La Trobada 2022

Amor por el buen producto
Teniendo tan cerca el tesoro que es el mar, no pueden faltar el morusco en Poniente. Seleccionamos el producto con
esmero para que a vuestra mesa solo llegue lo mejor.
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